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Bekijk account





Zoeken naar:



  
Home of BBQ
ALLES VOOR JOUW OUTDOOR COOKING ADVENTURE


 


Voor 16:00 besteld, dezelfde werkdag verzonden


 


Iedere dag een workshop



 


Persoonlijk advies 7 dagen / week


 


+1600m2 beleving




 




 


Voor 16:00 besteld, dezelfde werkdag verzonden


 


Iedere dag een workshop



 


Persoonlijk advies 7 dagen / week
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Houtskoolbundel

Stel je eigen set samen!
60,80 55,00

 








 




The Bastard Experience

Een basis workshop om alles uit je Bastard te halen!
99,50

 








Home of BBQ
Proef de sfeer

Mensen enthousiasmeren om met buiten koken te starten en vervolgens helpen om gerechten op een hoger niveau te krijgen. Hier doen we alles voor, dit is onze passie!


 




 




 




 




 




 




 




Meer over ons
Nieuwe recepten & tips
Bekijk alles

 




Ribbetjes uit de Dutch Oven

Met de Diefhenker van Magistraat


 






 




Pulled pork burritos

Viva la Mexico 🇲🇽


 






Meer dan 15 jaar ervaring
Een BBQ koop je niet om een BBQ te kopen. Je wilt fantastische gerechten gaan maken. Experimenteren. Nieuwe technieken ontdekken. Lekker tafelen met vrienden en familie. Dat snappen wij. Wij helpen je daarmee en zien de aankoop van een BBQ - waar we je uiteraard heel goed mee kunnen helpen - slechts als middel om het doel te bereiken. Het doel is smaakvolle gerechten bereiden en deze steeds een stukje beter maken.

 



Joey & Boy



 






Nieuwe producten
Bekijk alle nieuwe producten

	Uitverkocht 



Napoleon TravelQ grill  verlichting
Ontworpen voor Napoleons TravelQ 285-serie


34,95Bekijk




	Uitverkocht 



Napoleon heavy duty draaispit Freestyle
Speciaal voor de freestyle


149,00Bekijk




	Uitverkocht 



Vilt Monolith Classic
Nieuw vilt voor jouw Monolith Classic


30,90Bekijk









 


Grootste showroom van Nederland en België!
Kom langs, laat je adviseren en verbaas je over de wereld van outdoor cooking & BBQ. Alle modellen zijn er te zien, we durven wel te zeggen dat we zowat alles hebben wat jij nodig hebt voor je outdoor cooking adventure! In Roosendaal vind je de grootste BBQ winkel van Nederland en België. Professionele chefs staan klaar om jou van de nodige inspiratie te voorzien. Dit doen ze in de showroom en tijdens een van de vele workshops en evenementen die we organiseren. Wanneer kom jij langs?

Bekijk de showroom








 



 



Categorie Tuin
Beste webwinkel van Nederland
Wat zijn we trots op de Shopping Award als resultaat van het harde werken van het team en natuurlijk jullie support!
Lees meer
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9.2/10


5784 reviews
 






Grote keuze, veel kennis- Marnix Vanbrabant




 




Gratis & snelle levering
Nederland en België gratis vanaf € 30. Food vanaf € 75. Accessoires voor 16:00 besteld, dezelfde werkdag verzonden. BBQ's op afspraak geleverd.


 




Persoonlijke service
Loop gerust binnen voor advies in de grootste showroom of praat 7 dagen per week met ons via whatsapp, chat, mail of telefoon.


 




Ruim 15 jaar professionele ervaring
15 inhouse chefkoks die écht verstand van BBQ hebben en er alles aan doen om jouw outdoor cooking adventure tot een succes te maken.


Ga snel naar:	Contact
	Het team
	Over ons
	Vacatures
	Showroom
	BBQ catering
	Veelgestelde vragen
	Testpanel


Ontvang de beste recepten & tips in je inbox!




           
We zullen je niet teveel e-mails sturen, dat vinden we zelf namelijk ook irritant :)

Vul je voornaam in (optioneel)

E-mailadres(Vereist)




  







Δ




  
Openingstijden showroom

	woensdaggesloten
	donderdag10:00 - 17:30
	vrijdag10:00 - 17:30
	zaterdag10:00 - 17:30
	zondag10:00 - 17:30
	maandag10:00 - 17:30
	dinsdaggesloten

Onze klantenservice is 7 dagen per week bereikbaar van 10:00 tot 17:30.

Blijf op de hoogte!
	

 




	

 




	

 






Contact
Badhuisstraat 18

4703BH Roosendaal

+31 85 130 1181
+31 85 130 1181
[email protected]
Heb je een klacht?
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Stel je vraag aan ons


                                           